SPEISEPLAN
Juni 2024

jeden Tag Suppe; Hauptspeise Nachspeise

Milchrahmstrudel, Vanillesauce ACG,L ﬂ:sw
Pikante Putenschnitzerl, Reis, Salat ACG,L &}9
M Eiernockerl, Salat ACG,L v(
Kasekrainer, Petersillkart., Salat G, L @%ﬁyﬁf

jeden Tag Suppe; Hauptspeise Nachspeise

I G, Schinkenfleckerl, Salat ACGL ;”
i ®
DI, Topfenpalatschinken, Fruchtsauce A GG L g

Mittwoch, 12.6. Wildragout, Nudeln, Salat A GG, L m

Donnerstag, 13.6.

Hascheeknédel, Warmer Krautsalat A & 1L %‘_jm:“

Pikante Kartoffellaibchen, Salat, Dip ACGL v
Bauernkrapfen A GG L ‘:,,,.,
Rindsgulasch, Knodeln, Salat ACGL
Fischtaler,Gemuse, Salat ACL a

jeden Tag Suppe; Hauptspeise Nachspeise
Montag, 24.6. Nudeln mit Tomatensauce, Salat ACGL v
Dienstag, 25.6. Fitnessweckerl AL %‘;F o
VU
0 ®
Mittwoch, 26.6. Topfenauflauf mit Obstsalat /66 L foes
DR, 2 Frankfurter mit selbstgem. Semmerl Al &}9 . wf

Anderungen vorbehalten!

Rindfleisch & ) Schweinefleisch Huhn, Pute

Fisch Vegetarisch Sue Speise

Die 14 wichtigsten ALLERGENE: A - glutenhaltiges Getreide B - Krebstiere C- Eier D — Fisch
E - Erdnuss F-Soja G - Milch oder Laktose H - Schalenfriichte L - Sellerie M - Senf N —Sesam
O - Sulfite P - Lupinen R - Weichtiere




Unsere Produzenten:

Fleisch-.und Wurstwaren Moser - Enzenkirchen
Haslinger - St. Willibald

Putenfleisch Huber Heinz - Steegen

Milch- und Milchprodukte Arminger - Peuerbach
Mittermeier - Neukirchen

Gemise Wille Andi - Peuerbach
Hainzinger Jiirgen - St.Thomas

Eier Martin Schachner- Peuerbach

Die 14 wichtigsten ALLERGENE: A - glutenhaltiges Getreide B - Krebstiere C- Eier D — Fisch
E - Erdnuss F-Soja G - Milch oder Laktose H - Schalenfriichte L - Sellerie M - Senf N —Sesam
O - Sulfite P - Lupinen R - Weichtiere




